
 

 

                                                 

  

 

 

  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

皆様へ「安心・良質な住まい」をご提供していくため、 

弊社では、スタッフ全員が、毎年必ず業務関連資格を受験することにしています。 

 

去年も皆でがんばりましたので、昨年の今頃と比べて、人員は変わらず 10名ですが、 

資格数で 8資格、資格者数で 12名、増やすことができました！ 

 

これで、現在の社内資格数は全 33資格、延べ資格者数は 62名となりました！ 

（内訳詳細は同封の別紙をご参照ください） 

 

規模が 10人程度の不動産・建築会社で、延べ資格者数が 60名以上というのは、 

少々珍しい状況なのでは（？）と勝手に思ったりしています。 

 

これからも、責任をもって、皆様により良いサービスをご提供していくため、 

スタッフ全員、一生懸命勉強します！ 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

くどぶぅ～らり。 

最近「怒りっぽくなった」と家族に言われます。 

自覚が無いのは歳のせい・・・（？！）できるだけ笑っていようと思います。 

 

今月は王子公園の東、青谷川沿い、海も臨める良い所にある、 

『Ｃａｆｅ・ｄｅ佛蘭西』さんをご紹介します。 

外観はガラス張りで解放感があり、雰囲気がオシャレです。 

弊社のイベントで使わせて頂き、メニューの多さに大満足でした。 

お花見シーズンの桜並木を眺めながらのランチは、贅沢気分にしてくれること間違いなし。 

自家製シフォンケーキやハンバーグステーキ、カレーなど、何でも美味しいですよ。 

灘区天城通 8-5-11 078-881-2122 

『パルシネマ』 で、映画ざんまいの休日はいかがですか？ 

こんにちは。くどうです！休日のぶらりは楽しいですね～(^。^) 

最近はぶぅ～らりと、神戸の B面と呼ばれる新開地の映画館 

『パルシネマ』に行きました。 

2011年に開館 40周年を迎えたこちらの映画館ですが、 

近頃では珍しい 2本立てとなっております。 

料金は￥1,200 で 2作品鑑賞できるので、映画好きには 

たまりませんね～♪ ちなみに会員になると￥1,000 です(^_-)-☆ 

当日であれば再入場が出来るので、午前中に 1本映画を見て 

お昼ごはんを食べてから、2本目を見たりも出来ますよ。 

座席は別珍の赤い椅子。座り心地バッチリです。長時間になるので 

座り心地は大事ですよね！ひざかけも貸してもらえます。 

上映作品は、年間 250本の映画を見ている支配人さんのセレクトです。 

幅広く映画を見て欲しいという思いで選んでいるので、さまざまなジャンルの作品が上映されています。 

上映のリクエストが出来る用紙も常備されているので、もしかしたら 

思い出の作品を上映してくれるかも・・・。 

 

 

 

 

 

 

兵庫区新開地 1-4-3 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

１     Ｂ   5 

 Ａ  3      

   6 4  Ｃ 7  

5   Ｅ  8    

Ｄ      6   

8   7    Ｆ 9 

    Ｈ 1   8 

 6 Ｇ       

  4    3  Ⅰ 

【解き方】 9×9のマスの中に、1から 9までの数字を入れていくパズルです。 

3つのルール ・一列で同じ数字を使ってはいけない 

・一行で同じ数字を使ってはいけない  

・一つのブロックで同じ数字を使ってはいけない 

 



  

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

  

 

  

  

  

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

一級建築士事務所㈱トキタホーム 

●材料（２人前） 

 

ブロッコリー １／２株        塩   少々   

オリーブ油  大さじ１．５    パン粉 ２０g   

イタリアンパセリ(ドライ) 少々   塩    少々   

粉チーズ      小さじ１ 

●作り方          ① ブロッコリーを小房に分けて塩ゆでし、ザルに上げる。 

② フライパンにオリーブ油を熱し、パン粉を加える。 

塩を加え、パン粉が色よくなるまで炒める。 

火を止める直前に、イタリアンパセリを加える。 

③ ブロッコリーを皿に盛り、(2)をのせ、最後に粉チーズを振る。 

 

神戸で家族を笑顔にしたい！ 

家の中にまとめてある子供の引っ越し荷物を見て、 

遊びに来ていたお姑さんがひと言「お嫁にいくみたいやなぁ」。 

しんみりとつぶやいているその様子を見て、私もつい、しんみりしそうになりましたが、 

荷物の山を見ていると感傷に浸ってはいられません。 

引越しを済ませて、早く子供の部屋を片付けなければ、 

イライラが募って仕方がありません。 

空の巣症候群にかかるのは、もうしばらく後になりそうです。 

■ブロッコリーのサクサクパン粉がけ■ 


